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ELAG" Professional Line

Mehr Inspiration und mehr
Kreativitat

Die grof3en Kochzonen bieten Ihnen ausreichend
Platz tur Ihre Kreationen. Das LeMax Grillmodul
ermoglicht die schnelle und fettarme Zubereitung

ohne Pfanne. Mit der besonderen FlexZone
Technologle des Flacheninduktions-Kochtfeldes

nositionieren Sie lhre Pfannen und Topfe

komplett nach Belieben.

Zwel Flaggschiffe kombiniert

Eleganter Edelstahlrahmen

Herausnehmbare Fettwanne
Leichte und schnelle Reinigung
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LeMax Grillflache

Bereiten Sie Ihre Speisen mit FlexZone Kochflache
wenig Fett direkt aut der speziel Ordnen Sie Tépfe und Pfannen
veredelten Oberflache zu veliebig auf dem

-lacheninduktions-Kochfeld an
Hochwertiges Edelstahlprofil



Kein anderer Grill bietet mehr als
Umfassender

LeMax von ELAG Edelstahlrahmen

Dank einer versenkten
Spezialkonstruktion des

. | | B | Rahmens wird das
verschiedene Speisen auf einem Einbau-Grill <ochfeld von seitlichen

Noch nie war es moglich so viele

zuzubereiten. Ob grillen, dinsten, schmoren Schldgen und
lberlaufenden

-lUssigkelten geschutzt.

oder braten, LeMax Ist das universelle

-Inbaumodul fur effizientes und fettarmes

Kochen. Die Moglichkelten sind endlos!

Exzellente Ergebnisse beim Fleisch Vielseitiges und kreatives Kochen
Dank hoher Temperaturen und gleichmafiger Die Oberflache bietet viel Platz um schnell und effizient
Hitzevertellung unterschiedlichste Speisen zuzubereiten

Besonderheiten des LeMax Einbau-Grills

Gesunde & fettarme Leichte Gleichmaldige Mehr Platz zum
Zubereitung Reinigung Hitzevertellung Kochen
Dank der besonderen LeMax Mithilte der herausnehmbaren Es gibt keine punktuelle Das LeMax Grillmodul bietet
Glasveredelung kann der Zusatz Fettwanne konnen Fette unc Warmekonzentration, sodass mehr Platz als jede Pfanne
von Fett auf ein Minimum Spelsereste gesammelt unc die gesamte Grillflache perfekt und verleitet zu menr Freude
reduziert werden. kinderleicht entsorgt werden. genutzt werden kann. am Kochen.

Leistungsstarke Induktion mit
FlexZone Technologie

Das Flacheninduktions-Kochteld der ELAG
Professional Line bietet Ihnen zwel separate

Kochzonen, welche belide Uber eine Booster-Funktion
fUr krzere Ankochzeiten verfugen. Durch die

Aktivierung der FlexZone haben Sie die Moglichkeit
Uber die gesamte Kochflache beliebig viele und

beliebig grole Topfe und Pfannen zu verwenden.



Technische Informationen

Modell / Art.-Nr.

Technische Daten

Anschlussspannung

Frequenz

Gesamtleistung

Leistung Kochzone vorne (inkl. Booster)
Leistung Kochzone hinten (inkl. Booster)

Absicherung

Abmessungen
(Breite x Tiefe x Hohe)

Gesamtabmessung
(2 Module + Verbindungsprofil)

Finbaumale
(Breite x Tiefe)

Gesamteinbaumalle
(2 Module + Verbindungsprofil)

Gewicht

Gesamtkochzone
(Breit x Tiefe = Flache)

Kochzone vorne

Kochzone hinten

Steuerung

Produktbeschreibung

ELAG Products GmbH

Siemensstralle 22

T +49 (0)6081 95814-0

61267 Neu-Anspach
- Deutschland -

- +49 (0)608"

95814-15
Info@elagproducts.com

LeMax Einbau-Grill Il

mit Fettwanne
ELAG Professional Line

BGR 530430-E

230/ 240V
50/ 60 Hz
2700 W

16 A

477 x 520 x 62 mm

470 x 505 mm

7,6 kg

320 x 320 mm
~ 1020 cm?

Touch-Elektronik

Herausnehmbare Fettwanne

10 + 5 Leistungsstufen
Spitzentemperatur bis 450°C
LeMax Glasveredelung
Kindersicherung

Restwarmanzeige

Mehr zu unseren Produkten:
www.elagproducts.com

Flacheninduktions-Kochfeld

Inkl. 2 Kochzonen
ELAG Professional Line

BIC 530500-E

230/ 240V
50 / 60 Hz
3700 W

max. 3700 W
max. 3700 W
16 A

477 x 520 x 62 mm

900 x 520 x 62 mm

470 x 505 mm

885 x 505 mm

8,0 kg

320 x 370 mm
~ 1180 cm?

320 x 185 mm
~ H90 cm?

320 x 185 mm
~ 590 cm?

Touch-Elektronik

FlexZone Funktion

9 Leistungsstufen (+Booster)

Booster fur beide Kochzonen

Automatische Topferkennung

Kindersicherung
Restwarmeanzeige

Timer Funktion

y

Edelstahl-

Verbindungsprofil
ELAG Professional Line

525100

5o x 520 x 4 mm

56 x 505 mm

Auch auf Facebook:
www.tacebook.com/elagproducts

FUr weitere Informationen steht Ihnen Ihr ELAG Vertriebsteam unter vertrieb@elagproducts.com jederzeit gerne zur Vertiigung.

Liefermdglichkeiten, technische Anderungen, Irrtiimer, Farbschwankungen vorbehalten.
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